Zalacznik nr 2 do SIWZ
SSZP 371/18/2018

Formularz iloSciowo — wartosciowy (opis przedmiotu zaméwienia)

Usluga cateringowa zbiorowego zywienia dla studentow AWF Warszawa, zaliczajacych przedmiot
»Oboz letni” w Osrodku Dydaktyczno — Sportowym AWF Pigkna Gora/k Gizycka.

1. Przedmiotem zaméwienia jest przygotowanie i dostawa trzech positkow dziennie do Os$rodka Dydaktyczno -

Sportowego AWF Pigkna Gora/k Gizycka: $niadan, obiadow i kolacji, 7 dni w tygodniu przez okres od 30.06
do 30.08.2018 r. zgodnie ze szczegdlowa specyfikacja podana ponizej, za wyjatkiem przerw miedzy obozami,
nie dtuzszych niz 7 dni, dla studentéw bioracych udzial w ,,Obozach letnich” i gosci Osrodka Dydaktyczno —
Sportowego AWF Warszawa w Pigknej Gorze/k Gizycka.

2. Zakres przedmiotu zamowienia obejmuje:
2.1. Przygotowanie i dostarczenie gotowych positkow zgodnie z zatozeniem, ze zestawy zZywieniowe
zawieraja:

$niadanie (stot szwedzki)
ptatki $niadaniowe (kukurydziane)
wedliny, sery zotte, twardg
warzywa, dzemy lub powidia
mleko, kawa, herbata
pieczywo (ciemne i biate)

obiad (wydawka)
zupa wraz z oddzielnie podawanym chlebem
drugie danie
surowka
deser
kompot

kolacja (stot szwedzki)
danie ciepte
zimny bufet
pieczywo (ciemne i biate)
herbata

2.2. Dostarczanie positkéw z zachowaniem cyklu:
07:00 — dostawa $niadania
13:30 — 13:46 dostawa obiadu
18:00 — dostawa kolacji
i w ilosci odpowiadajacej zamdwieniu ztozonemu na dany dzien (dostosowany do zmieniajacej sig
liczby uczestnikow) przez przedstawiciela zamawiajagcego drogg e-mailowa lub faksem najpo6zniej 2 dni
przed data dostawy;

2.3. Przestrzeganie nastgpujacych kryteriow:
- jadlospis, zawierajacy gramature positku, przedstawiany najpozniej na 5 dni kalendarzowych przed
rozpoczgciem turnusu zamawiajacemu do akeeptacji;
- roznorodno$¢ i niepowtarzalnos¢ zestawow oferowanych kazdej z grup;
- ilo$¢ kalorii w wyzywieniu catodziennym powinna wynosi¢ 3000 kcal;
- positki powinny by¢ przede wszystkim, gorace, smaczne o estetycznym wygladzie, gotowane,
duszone, pieczone a sporadycznie smazone;
- dzienny jadlospis powinien obejmowa¢ dania migsne lub jarskie;
- positki przygotowywane z naturalnych produktéw, surowcoéOw wysokiej jakosci, Swiezych, z
ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych — konserwujgcych, zageszczajacych, barwigcych, sztucznie
aromatyzowanych;
- wyklucza si¢ produkty typu instant oraz produkty zawierajace migso oddzielone mechanicznie
(MOM);
- do migsa lub ryb powinny by¢ podawane ziemniaki, kasze, ryz lub makaron;



2.4.

Przygotowanie i dostarczanie positkow o najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej jako$ci
i bezpieczenstwa z normami HCCP oraz zbiorowego zywienia i wymogami sanitarno —

epidemiologicznymi.

2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

2.9.

Po podpisaniu umowy poinformowanie zamawiajacego o pochodzeniu produktow wykorzystywanych do
sporzadzania positkow, w szczego6lnosci migsa i drobiu. Kazda zmiana powinna by¢ zamawiajagcemu
zgloszona.

Przechowywanie probek serwowanych dan do celow epidemiologicznych, w okresie i na zasadach
zgodnych z obowigzujacymi przepisami.

Dostarczanie positkéw specjalistycznym samochodem.

Dostarczanie positkow w wozkach bemarowych gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz
jakosci przewozonych positkow. Sposob transportu musi zapewni¢ zapobieganie deformowaniu, sklejaniu,
odksztalcaniu i niszczeniu si¢ produktow.

Wykonawca zapewni przy kazdym positku odpowiednie naczynia, kubki lub szklanki, sztuéce z zastawy
stotowej. Wyklucza si¢ stosowanie naczyn i sztuécOw jednorazowych. Sposdb serwowania positkow
odbywaé si¢ bedzie na zasadzie bufetu szwedzkiego i wydawki gotowych porcji (podczas obiadu).
Zamawiajacy posiada w osrodku kompletng zastawe stotowsa, ktorg udostepni wykonawcy na czas realizacji
zamoOwienia. Zamawiajacy posiada takze pomieszczenie speilniajagce wymogi sanitarne, ktore udostgpni
wykonawcy w ramach realizacji zamdwienia, w zakresie przygotowywania positkow do wydania oraz
zmywania naczyn, ktorych wihascicielem jest zamawiajacy.

Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci gotowania czy podgrzewania positkow w wyzej opisanym
pomieszczeniu.

Ryczal za zuzyta wode/zimng/ciepla i $cieki do mycia naczyn wyniesie 0,10 zl netto/posilek, na
podstawie wystawionej przez Zamawiajacego faktury VAT w terminie do 5 dni roboczych po kazdym
turnusie.

2.10.Po konsumpcji Wykonawca zobowigzany jest do sprzatniecia terenu (w tym jadalni), zebrania naczyn oraz

resztek pokonsumpcyjnych po zakonczeniu positku.

2.11.Utylizacj¢ odpaddéw poza terenem osrodka.
2.12.Wykonawca, w ramach wykonywania przedmiotu niniejszej ustugi jest zobowigzany przestrzega¢ zasad

dobrej praktyki higienicznej zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 e. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (tekst jedn.: Dz.U z 2017 r. poz. 149).

2.13.Zamawiajacy przedstawia terminy poszczegdlnych obozoéw wraz z liczba uczestnikow (studenci i

dydaktycy):
liczba uczestnikow
Termin obozéw | $niadanie| obiad kolacja
30.06 0 57 57
1.07 57 57 57
2.07 57 57 57
3.07 57 57 57
4.07 57 57 57
5.07 57 57 57
6.07 57 57 57
7.07 57 0 0
8.07 0 0 0
9.07 0 0 0
10.07 0 0 0
11.07 0 0 0
12.07 0 0 0
13.07 0 0 0




14.07 0 0 0
15.07 0 102 102
16.07 102 102 102
17.07 102 102 102
18.07 102 102 102
19.07 102 102 102
20.07 102 102 102
21.07 100 100 100
22.07 100 100 100
23.07 100 100 100
24.07 100 100 100
25.07 100 0 0
26.07 0 0 0
27.07 0 102 102
28.07 102 102 102
29.07 102 102 102
30.07 102 102 102
31.07 102 102 102
1.08 102 102 102
2.08 100 100 100
3.08 100 100 100
4.08 100 100 100
5.08 100 100 100
6.08 100 0 0
7.08 0 0 0
8.08 0 67 67
9.08 67 67 67
10.08 67 67 67
11.08 67 67 67
12.08 67 67 67
13.08 67 66 66
14.08 66 66 66
15.08 66 66 66
16.08 66 66 66
17.08 66 66 66
18.08 66 0 0
19.08 0 168 168
20.08 168 168 168
21.08 168 168 168
22.08 168 168 168
23.08 168 168 168
24.08 168 168 168
25.08 168 168 168
26.08 168 168 168
27.08 168 168 168




28.08 168 168 168
29.08 168 168 168
30.08 168 0 0
31.08 0 0 0
suma 4932 4936 4936
L.p. | Przedmiot Ilos¢ Cena jednostkowa | Wartos¢ Stawka podatku | Wartos¢
zamoéwienia netto netto VAT brutto
1. Sniadanie 4.932
2. Obiad 4.936
2. Kolacja 4.936
X X X
RAZEM

Pieczatka i podpis Wykonawcy




